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5€ lapart

Mousse mire et framboise,
bavaroise vanille, praliné croustillant,
biscuit moelleux

Biscuit moelleux au chocolat noir.

)
praliné croustillant, mousse au chocolat
noir, lait et blanc

Mousse au chocolat, crémeux praling,
biscuit moelleux, croustillant praliné

Biscuit Pain de Génes, Compotée
Kalamansi et Mousse a la Noisette



LE FRAISIER

Génoise, creme légere,
(chantilly et créme patissiere) fraises

LE FRAMBOISIER

Génoise, creme légere, (chantilly
et creme patissiere) framboises

170€ part

1.70€ /pait

LE MILLEFEUILLE 460€ /part

Pate feuilletée, créme patissiere

parfumé au rhum, ou non

LA CAROLINE 4.20€ /5 dlawx
5.60€ /4 chour

Base de pate feuilletée ou

de nougatine, choux superposeés,

ala créme patissiére vanille, cafe,

chocolat, praliné ou pistache

LA FORET-NOIRE 470€ put

Génoise legére au chocolat,
chantilly et griottes ou framboise
(avec ou sans alcool)

BABA AU RHUM*

Creme patissiere ou chantilly

1.60€ /pait

*’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération

PARIS BREST

Couronne de pate a choux,
créme au beurre praling, noisette

1.60€ st

OPERA 5.60€/pst
Biscuits moelleux, ganache

et créeme au beurre au café,

recouvert de chocolat noir

ROND DE CUIR 4.60€ /part

Sur une pate sablée, couronne garnie
de créme patissiére café ou chocolat
et au centre du gateau chantilly

ou feuille de chocolat

SAINT-HONORE

Pate feuilletée, choux a la creme
patissiere vanille, chantilly

(en saison possibilité aux fraises
ou framboises)

SUPREME GENOISE
Creme patissiére légére,
fraise ou framboise ou ananas
ou fruits mélangés

1.60€ /pait

4.70€ /pait



Jaites
Fuitées

Aux fruits frais (suivant la saison)
sur fond de pate sablée ou feuilletée,
créeme Tutti*

330€ /pait

Biscuit meringué a la noix de coco,
mousseline légere, ananas frais
en fines tranches

3.40€/pait
Fond de pate feuilletée, creme
meringuée garnie de pommes
ou framboises rhubarbe

3€ part
Fond de pate sablée, frangipane
garnie de cassis, ou poires ou
abricots ou pommes
36//:@15

Fond de pate feuilletée,
morceaux de pommes caramélisées
3€ /pait

Pate briochée, compote de pommes
et quartiers de pommes, crumble

Meringuée )’.50{/49&/:15

340€ /pait
Pate sablee, frangipane, pépites
de chocolat et morceaux de poires
3.55€/ part

Aux fraises ou framboises, ou fruits
mélangés, creme Tutti* ou pistache

200€ part
Creme patissiére, abricots
OU cerises ou poires ou prunes
ou fruits mélangés

230€ fpart

Fraises ou framboises ou mandarines
ou fruits mélangés ou abricots ou
cerises ou poires ou pommes

3.20€/ pait

Pate sablée, ganache grué de cacao
' 8 g
praliné croustillant

2€/pait

Pate briochée

*Tutti: creme patissiere + chantilly



VENT D’AUTOMNE

Biscuit a la Vanille, Mousse Dulcey
et Compotée Pomme/Canelle

SOUFFLE DE VANILLE

Biscuit Cookie Pécan, Caramel a la Vanille
Croustillant au Pécan et Mousse a la Vanille

Grillee

LECLIPSE

Biscuit Moelleux au Chocolat, Crémeux Chocolat
au Lait/Féves de Tonka, Praliné a la Noisette,
Mousse au Chocolat Noir, Ganache a la Vanille

Grillee

CHARLOTTE AU CHOCOLAT
MANGUE PASSION

Biscuit a la Vanille, Compotée Mangue-Passion,
Mousse au Chocolat Noir



MARMITE OU CORNE 5.90€/3 dhour
D’ABONDANCE

Piece en nougatine, garnie d'un
assortiment de glaces, de boules
de sorbets ou de choux

PALETTE DU PEINTRE

Piece en nougatine garnie de glaces
et sorbets assortis (24 boules)

CHAPEAU

DE MAGICIEN
Piece en nougatine garni d’un lapin
en chocolat, garniture au choix
comme pour le seau a champagne

36€

6€ /3 chau
7.00€ /4 chaws

CROQUEMBOUCHE

Pieces montées diverses en
choux agrémentées de nougatine
traditionnelles ou originales
(nous consulter)

SEAU A CHAMPAGNE

Seau en nougatine, garnie de

sa bouteille en chocolat
accompagnée d’un assortiment

de glaces, sorbet, de profiteroles ou
de choux a la créme patissiere
(minimum 30 boules ou 30 choux)

2 bu domende

6€ /pait



CANAPES

175€ /L wnité
Plateau de 18 7980€
Plateau de 24 2640€
MINI BAGNATS 7.20€ /4 wité
- Salade, tomate, jambon
- Salade, tomate, thon
- Salade, tomate, surimi
- Salade, tomate, fromage
- Salade, rillette de saumon
MINI SALES 100€ /b wité
A RECHAUFFER

Pizza, quiche, saucisse feulletée,
croques-monsieur, choux poireaux,
minis cake...

MINI FEUILLETES 1.20€ /0 wité
Mini feuilletés d'escargot,

mini bouchée a la reine

MINI BUN'’S 7.70€ Lunits

(Plateau de 15 ou 25 pieces assorties)
- Poulet, sauce César

- Légumes, sauce pita, parmesan

- Saumon, creme d’aneth

NAVETTES GARNIES  770¢ /0 wits
Petits pains viennois ou briochés

garnis de Fromage,jambon cru,

saumon...

MINI WRAPS
- Chorizo, Salade

- Fromage crudités
- Jambon cru, pesto, crudités
- Saumon crudités

16.00€ pour 76

CRUNCHY SURPRISE (36 toasts)

- Trilogie de charcuterie: 35€
Jambon cru, jambon blanc et terrine

de campagne.

- Trilogie de la mer: 37€

Saumon fumeé, rillettes de saumon, rillettes
de thon.

PAINS SURPRISES LONG 2/€
(18 toasts)

- Saumon, creme d’aneth

- Fois gras, chutney de figue

- Poulet, sauce césar

- Fraicheur:Salade, tomate, jambon
MINI SUCRES 1756/ wnité
Plateau de 20 pieces 23€
Plateau de 30 pieces 34.50€
Plateau de 50 pieces S750€



CRUNCHY

2.20€

Farine d’épeautre, seigle, mas, soja,
millet, tournesol, graine de citrouille

FORESTIER 2.20€
Spécial fromage, mie noire légere
NOIX 2.50€
Spécial fromage

MUESLI @pm
Pain aux céréales, fruits confits

et fruits secs

FIGUE 2.50€
Pain de campagne aux figues

moelleuses

SEIGLE 2.20€
Pour le poisson et les crustacés
VITALIS 2.20€
Pain complet

CAMPAGNE 2.20€
Campagne blanc

OMEGA 3 2.20€

Mie blanche aux graines de lin,
riche en oméga 3

MARGUERITE 270€

7 boules assemblees,
3 sortes de pains

MAYA 2.20€
Ceréales, Tournesol, sésame, lin

MEULE 200€ /5004
Farine Bio et levain T8O 6'0064?009
RESPECTUS PANIS 3.00€
Farine d’épeautre

PAIN DE MIE

- Petit carre 2.35€
- Grand carre 4.00€
- Petit rond 180€
- Grand rond 2.20€

BOULES INDIVIDUELLES

Tradition, campagne, multicéréales, 0.50€
noix

BAGUETTES

- Tradition, 71.20€
- Classique, 170€
- Arall, 790€
- Ceréales 730€
- Sésame 130€
- Levain 7130€

0.70€ la coupe



D mardi au samedi de 8h a 13h
et de 14h30 3 19h15,
Mon-Stop le vendredi,
et le dmanche de 7h30 3 12h30
160 Rue de la Mairie,
DOUAL 59500
03.2797.63.86
www.patisserie-cucci.fr
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